
   VIRUTAS DE FOIE (+4.5€)

28€

17,00 €

COMBINAT DE CARN (BISTEC DE VEDELLA, OU, PATATES FREGIDES I AMANIDA)
COMBINADO DE CARNE (BISTEC DE TERNERA, HUEVO, PATATAS FRITAS Y ENSALADA)

17,00 €

FISH & CHIPS (PEIX ARREBOSSAT, PATATES FREGIDES I AMANIDA)
FISH & CHIPS (PESCADO REBOZADO, PATATAS FRITAS Y ENSALADA)  

17,00 €

+ REFRESC / REFRESCO

FINGERS DE POLLASTRE I PATATES FREGIDES 
FINGERS DE POLLO Y PATATAS FRITAS

+ GELAT (HARIBO O CALIPPO) O IOGURT
HELADO (HARIBO O CALIPPO) O YOGURT 

Postres HAMBURGUESA DE VEDELLA AMB FORMATGE I PATATES FREGIDES 
HAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO Y PATATAS FRITAS

MACARRONS BOLONYESA / SALSA DE TOMÀQUET 
MACARRONES BOLOÑESA / SALSA DE TOMATE

Hamburgueses
Hamburguesas

HAMBURGUESA DE POLLASTRE CRUIXENT, CHEDDAR, CEBA DOLÇA, BROTS I SALSA CÈSAR 
AMB PATATES FREGIDES
HAMBURGUESA DE POLLO CRUJIENTE, CHEDDAR, CEBOLLA DULCE, BROTES Y SALSA 
CÉSAR CON PATATAS FRITAS

15,00 €

HAMBURGUESA DE VEDELLA,  PERNIL, MESCLUM, CEBA DOLÇA, FORMATGE CHEDDAR, OU I 
PATATES FREGIDES
HAMBURGUESA DE TERNERA, JAMÓN, MEZCLUM, CEBOLLA DULCE, QUESO CHEDDAR, 
HUEVO Y PATATAS FRITAS

15,00 €

FRUITA FRESCA / FRUTA FRESCA 5,50 € Vegà

Vegà

HAMBURGUESA VEGETARIANA AMB BROTS, 
CEBA DOLÇA, TOMÀQUET I PATATES FREGIDES
HAMBURGUESA VEGETARIANA CON BROTES, 
CEBOLLA DULCE, TOMATE Y PATATAS FRITAS

15,00 €

Combinats / Combinados

CHEESECAKE AMB FRUITS VERMELLS
CHEESECAKE CON FRUTOS ROJOS

6,50 €

MOUSSE DE XOCOLATA I GALETES
MOUSSE DE CHOCOLATE Y COOKIES

6,50 €

TIRAMISÚ TRADICIONAL
TIRAMISÚ TRADICIONAL

6,50 €

CREMA DE IOGURT AMB MANGO I CRUMBLE 
DE LOTUS / CREMA DE YOGURT CON 

MANGO Y CRUMBLE DE LOTUS 

6,50 €

· ARRÒS MARINER / ARROZ MARINERA

· ARRÒS NEGRE AMB CALAMARSONS / ARROZ NEGRO CON CHIPIRONES

· ARRÒS DE VERDURES / ARROZ DE VERDURAS 

· FIDEUÀ AMB CALAMAR DE POTERA I CLOÏSSES / FIDEUÁ CON CALAMAR DE POTERA Y ALMEJAS

· ARRÒS MAR I MUNTANYA AMB SECRET IBÈRIC I GAMBES VERMELLES
  ARROZ MAR Y MONTAÑA CON SECRETO IBÉRICO Y GAMBAS ROJAS (+2.5€)
· ARRÒS DEL SENYORET / ARROZ DEL SEÑORITO (+2.5€)
· ARRÒS CREMÓS DE GALERES I ORTIGUES DE MAR
  ARROZ CREMOSO DE GALERAS Y ORTIGAS DE MAR (+3.0€)
· ARRÒS CREMÓS DE MAGRET D'ÀNEC AMB CARPACCIO DE FIGA I LÀMINES DE FOIE
 ARROZ CREMOSO DE MAGRET DE PATO CON CARPACCIO DE HIGOS Y

· ARRÒS CALDÓS DE LLAMÀNTOL I CLOÏSSES
  ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE Y ALMEJAS (+8.0€)

· MOUSSE DE XOCOLATA I GALETES / MOUSSE DE CHOCOLATE Y COOKIES 
· TIRAMISÚ TRADICIONAL / TIRAMISÚ TRADICIONAL
· CREMA DE IOGURT AMB MANGO I CRUMBLE DE LOTUS
  CREMA DE YOGURT CON MANGO Y CRUMBLE DE LOTUS
· GELAT FRIGO / HELADO FRIGO

ENTRANTS PER COMPARTIR / ENTRANTES PARA COMPARTIR

ARRÒS A ESCOLLIR / ARROZ A ELEGIR

POSTRES / POSTRES

· GASPATXO DE TEMPORADA AMB GUARNICIÓ
  GAZPACHO DE TEMPORADA CON GUARNICIÓN
· AMANIDA DE L'HORTA (ENCIAM, TOMÀQUET, PASTANAGA, CEBA, PEBROT I COGOMBRE)
  ENSALADA DE LA HUERTA (LECHUGA, TOMATE, ZANAHORIA, CEBOLLA, PIMINENTO Y PEPINO)

· CALAMARSETS FREGITS / CHIPIRONES EN FRITURA

Menú Arrosse�a |
2 PAX

MINIM

MÍNIMO

BEGUDES NO INCLOSES / BEBIDAS NO INCLUIDAS

A  T R I A R  -  A  E L E G I R

FISH&CHIPS (PEIX ARREBOSSAT, PATATES I AMANIDA) 
FISH & CHIPS  (PESCADO REBOZADO, PATATAS FRITAS Y ENSALADA)

HAMBURGUESA 65è ANIVERSARI (HAMBURGUESA DE BOU 200gr, BACÓ, CHEDDAR, 
COGOMBRETS EN VINAGRE, CEBA A LA PLANXA, TOMÀQUET, ENCIAM I SALSA TBR)
HAMBURGUESA 65º ANIVERSARIO (BURGER DE BUEY 200gr, BACON, CHEDDAR, 
PEPINILLO, CEBOLLA PLANCHA, TOMATE, LECHUGA Y SALSA TBR)

17,00 €

Vegà

CACHOPO DE VEDELLA AMB PERNIL IBÈRIC I FORMATGE, PATATES FREGIDES I
PEBROTS DE PADRÓ 
CACHOPO DE TERNERA CON JAMON IBÉRICO Y QUESO, PATATAS FRITAS Y
PIMIENTOS DE PADRÓN

20,00 €

Mixed Platters / Assiettes combinées

BEEF PLATTER (STEAK, EGG, FRENCH FRIES AND SALAD)
PLAT COMBINÉ DE VIANDE (BIFTECK, ŒUF, FRITES ET SALADE) 

17,00 €

FISH & CHIPS (BATTERED FISH, FRENCH FRIES AND SALAD)
FISH & CHIPS (POISSON FRITE, FRITES ET SALADE)  

17,00 €

+ DRINK / BOISSONS

CHICKEN FINGERS AND FRENCH FRIES
BÂTONNETS DE POULET ET FRITES

+ ICE CREAM  (HARIBO OR CALIPPO) OR YOGURT 
LA CRÈME GLACÉE (HARIBO O CALIPPO) OU YAOURT

Desserts BEEF BURGER WITH CHEESE AND FRENCH FRIES 
BURGER DE BŒUF AU FROMAGE ET FRITES

FISH & CHIPS (BATTERED FISH, FRENCH FRIES AND SALAD)
FISH & CHIPS (POISSON PANÉ, FRITES ET SALADE)

BOLOGNESE MACARONI  / TOMATO SAUCE
PENNE BOLOGNAISE / À LA SAUCE TOMATE

b u r g e r

BEEF BURGER WITH SERRANO HAM, LETTUCE, SWEET ONION, CHEDDAR CHEESE,
EGG AND CHIPS
BURGER DE BŒUF AVEC  JAMBON, LAITUE, OIGNON DOUX, CHEDDAR,
ŒUF ET FRITES  

15,00 €

VEGAN BURGER WITH SWEET ONION, LETTUCE, 
TOMATO AND FRENCH FRIES
BURGER VÉGÉTARIEN AVEC LAITUE, OIGNON 
DOUX, TOMATE ET FRITES

15,00 € Vegan

Vegan

Kid’s Menu
Menu enfant 
 

FRESH FRUIT / FRUITS FRAIS 5,50 €

CHEESCAKE WITH RED BERRIES
GÂTEAU AU FROMAGE AVEC DES BAIES

6,50 €

CHOCOLATE MOUSSE AND COOKIES
MOUSSE AU CHOCOLAT ET COOKIES

6,50 €

TRADITIONAL TIRAMISÚ
TIRAMISÚ TRADITIONNEL

6,50 €

YOGURT CREAM WITH MANGO AND COOKIE
CRUMBLE / CRÈME DE YAOURT AVEC MANGUE

ET CRUMBLE DE BISCUITS
 6,50 €

· SEAFOOD RICE / RIZ À LA MARINÈRE

· BLACK RICE WITH BABY SQUID / RIZ NOIR AUX PETITS CALMARS

· VEGETABLE RICE / RIZ AUX LÉGUMES 

· FIDEUÁ WITH SQUID AND CLAMS / FIDEUÁ AUX CALAMARS ET AUX PALOURDES

· SURF AND TURF RICE WITH IBERIAN PORK AND RED PRAWNS
  RIZ TERRE ET MER AVEC PORC IBÉRIQUE ET CREVETTES ROUGES (+2.5€)
· SEAFOOD RICE “SEÑORITO” STYLE (NO SHELLS) / RIZ DU “SEÑORITO” (+2.5€)
· CREAMY RICE WITH MANTIS SHRIMP AND ANEMONES
  RIZ CRÉMEUX AVEC GALÈRES ET ANÉMONES ET MER (+3.0€)
· CREAMY DUCK MAGRET WITH FIG CARPACCIO AND FOIE SHAVINGS
  RIZ CRÉMEUX DE MAGRET DE CANARD AVEC CARPACCIO DE FIGUES ET              
CCOPAEAUX DE FOIE (+4.5€)
· BROTHY RICE WITH LOBSTER AND CLAMS
  RIZ EN BOUILLON AVEC HOMARD ET PALOURDES (+8.0€)

· CHOCOLATE MOUSSE AND COOKIES / MOUSSE AU CHOCOLAT ET COOKIES 
· TRADITIONAL TIRAMISÚ / TIRAMISÚ TRADITIONNEL
· YOGURT CREAM WITH MANGO AND LOTUS CRUMBLE
  CRÈME DE YAOURT AVEC MANGUE ET CRUMBLE DE LOTUS
· FIGO ICE CREAM / GLACE FRIGO

STARTER TO SHARE / ENTRÉES À PARTAGER

RICE TO CHOOSE / RIZ AU CHOIX

DESSERTS / DESSERTS

· SEASONAL GASZPACHO WITH GARNISH  / 
GAZPACHO (SOUPE FROID DE TOMATE ET LÉGUMES)
· LA HUERTA SALAD (LETTUCE, TOMATO, CARROT, ONION, BELL PEPPER AND CUCUMBER)
  SALADE AVEC LÉGUMES DU VERGER  (LAITUE, TOMATE, CAROTTE, OIGNON, POIVRON, CONCOMBRE)

· DEEP FRIED BABY SQUID / PETITS CALMARS FRITES

Rice Menu | Menu Riz
2 PAX
MINIMUM

MINIMUM

DRINKS NOT INCLUDED / BOISSONS NON INCLUSES

T O  C H O O S E  -  C H O I S I R

Vegan

CRISPY CHICKEN BURGER (CHEDDAR, SWEET ONION, SPROUTS, CESAR SAUCE) 
AND FRENCH FRIES 
BURGER DE POULET CROUSTILLANT (CHEDDAR, OIGNON DOUX, POUSSES,
SAUCE CÉSAR) ET FRITES

15,00 €

65th ANNIVERSARY BURGER (BEEF BURGER 200gr, BACON. CHEDDAR CHEESE, 
PICKLES, GRILLED ONIONS, TOMATO, LETTUCE AND TBR SAUCE) 
HAMBURGER 65e ANNIVERSAIRE (HAMBURGER DE BŒUF 200g, BACON, 
CHEDDAR, CORNICHON, OIGNON GRILLÉ, TOMATE, LAITUE ET SAUCE TBR)

17,00 €

BEEF CACHOPO WITH IBERIAN HAM AND CHEESE, FRIES AND PADÓN PEPPERS
CACHOPO DE BOEUF AU JAMBON IBÈRIQUE ET FROMAGE, AVEC FRITES ET PIMENTS DE PADRÓN

20,00 €

KOMBITELLER / GEMENGDE GERECHTEN

MEAT COMBINEE  (RINDERSTEAK, EI, KARTOFFELN UND SALAT) 
VLEESSCHOTEL (STEAK, EIEREN, AARDAPPELEN, SALADE)

17,00 €

FISH AND CHIPS (PANIERTER FISCH, POMMES FRITES UND SALAT)
FISH AND CHIPS (GEPANEERDE VIS, AARDAPPELEN EN SALADE) 

17,00 €

RINDER-CACHOPO MIT IBÉRICO-SCHINKEN UND KÄSE, DAZU POMMES 
FRITES UND PADRÓN-PAPRIKA
RUNDVLEES-CACHOPO MET IBERISCHE HAM EN KASS, MET FRIETJES 
EN PADRÓNPEPERS

20,00 €

Desserts

RINDFLEISCH-BURGER MIT SCHINKEN, SALAT, SÜSSEN ZWIEBELN, CHEDDAR-KÄSE, 
EI UND POMMES FRITES  
BEEFBURGER MET HAM, SLA, ZOETE UI, CHEDDARKAAS, EI EN FRIETJES  

15,00 €

HAMBURGER VEGETARISCH MIT SPROSSEN, 
SÜßZWIEBELN, TOMATE UND POMMES FRITES
VEGGIEBURGER MET SPRUITJES, ZOETE UI, 
TOMAAT EN FRIETJES 

15,00 €

CRUNCHED CHICKEN HAMBURGER (CHEDDAR, SÜßE ZWIEBELN, SPROSSEN, 
CAESAR-SAUCE) UND POMMES FRITES
GEGROEN KIP HAMBURGER (CHEDDAR, ZOETE UI, SPRUITEN, CAESAR SAUS) EN 
FRIETJES

15,00 € KINDERMENÜ
KINDERMENU

+ ERFRISCHUNGSGETRÄNKE / FRISDRANK

HÄHNCHENSTREIFEN UND FRITES 
KIPVINGERS EN FRIETJES

+ EIS (HARIBO ODER CALIPPO) ODER JOGHURT
IJSJE (HARIBO - CALIPPO) OF YOGHURT

RINDFLEISCH-BURGER MIT KÄSE UND POMMES FRITES
RUNDVLEES HAMBURGER MET KAAS EN FRIETJES

MAKKARONI BOLOGNESE  / MIT TOMATENSOBE
MACARONI BOLOGNESE  / MET TOMATENSAUS

Vegan

VeganFRISCHES OBST / VERS FRUIT 5,50 €

KÄSETORTE MIT ROTE FRÜCHTE
CHEESECAKE MET BESSEN

6,50€

SCHOKOLADENMOUSSE UND KEKSE
CHOCOLADEMOUSSE EN KOEKJES

6,50 €

TRADITIONELLES TIRAMISÚ
TRADITIONELE TIRAMISÚ

6,50 €

JOGHURTCREME MIT MANGO UND KEKSCRUMBLE
YOGHURTCRÈME MET MANGO

EN KOEKJESCRUMBLE 

6,50 €

W Ä H L E N  -  K I E Z E N

FISH AND CHIPS (PANIERTER FISCH, KARTOFFELN UND SALAT) 
FISH AND CHIPS (GEPANEERDE VIS, FRIETJES EN SALADE)

· REIS MIT MEERESFRÜCHTEN / PAELLA MET ZEEVRUCHTE

· SCHWARZER REIS UND BABY-KALAMARE / ZWARTE RIJST MET PIJLINKTVIS

· REIS MIT GEMÜSE / PAELLA MET GROENTEN  

· FIDEUA MIT GEANGELTEM TINTENFISCH UND VENUSMUSCHELN / FIDEUÁ MET INKTVIS EN MOSSELEN

· SURF AND TURF REIS MIT IBERISCHEM SCHWEIN UND ROTEN GARNELEN
  SURF EN TURF RIJST MET IBERISCH VARKENSVLEES EN RODE GARNALEN (+2.5€)
· SEÑORITO REIS / SEÑORITO RIJST (+2.5€)
· CREMIGER REIS MIT FANGSCHRECKENKREBSEN UND SEEANEMONEN
  ROMIGE RIJST MET BIDSPRINKHANEN EN ZEEANEMONEN (+3.0€)
· CREMIGER ENTENBRUS-REIS MIT FREIGEN-CARPACCIO UND FOIE-SPÄNEN
  ROMIGE EENDENBORSTRIJST MET VIJGENCARPACCIO EN FOIE SCHAAFSEL (+4.5€)
· BRÜHE REIS MIT HUMMER UND MUSCHELN
  BOUILLONRIJST MET KREEFT EN SCHELPEN (+8.0€)

· SCHOKOLADENMOUSSE UND KEKSE / CHOCOLADEMOUSSE EN KOEKJES 
· TRADITIONELLES TIRAMISÚ / TRADITIONELE TIRAMISÚ
· JOGHURTCREME MIT MANGO UND KEKSCRUMBLE
  YOGHURTCRÈME MET MANGO EN KOEKJESCRUMBLE
· FRIGO FRIO-EIS / FRIGO-IJS

VORSPEISEN ZUM TEILEN / VOORGERECHTEN OM TE DENLE

REIS ZUR AUSWAHL / RIJST OM UIT TE KIEZEN

DESSERTS / DESSERTS

· SAISONALES GAZPACHO MIT BEILAGE
  “GAZPACHO” (KOUDE TOMATESOEP) MET GARNITUUR
· SALAT AUS DEM OBSTGARTEN  (KOPFSALAT, TOMATE, KAROTTE, ZWIEBEL, PAPRIKA, GURKE)
  GROENTESALADE UIT DE BOOMGAARD  (SLA, TOMAAT, WORTEL, UI, PAPRIKA, KOMKOMMER)

· FRITTIERTE BABYKALAMARE / GEFRITUURDE PIJLINKTVIS 

Reis�Menü | Rijstmenu
2 PAX

MINDESTENS

MINIMAAL

GETRÄNKE NICHT INBEGRIFFEN / DRANKEN NIET INBEGREPEN

b u r g e r S

Vegan

HAMBURGER ZUM 65. JUBILÄM (RINDFLEISCH-BURGER 200 G, BACON, CHEDDAR, 
GEWÜRZGURKE, GEGRILLTE ZWIEBEL, TOMATE, SALAT UND TBR-SAUCE)
HAMBURGER 65-JARIG JUBILEUM (RUNDVLEESBURGER 200 G, BACON, CHEDDAR, 
AUGURK, GEGRILDE UI, TOMAAT, SLA EN TBR-SAUS)

17,00 €



12,00 €

9,50 €

15,50 €

9,00 €

13,00 €

10,00 €

13,00 €

9,00 €

9,00 €

12,00 €

13,50 €

10,50 €

13,00 €

14,00 €

18,00 €

9,00 €

11,50 €

11,50 €

14,50 €

5,00 €

15,00 €

9,00 €

14,50 €

13,50 €

13,50 € 13,50 €

6,00 €

12,50 €

7,50 €

14,00 €

12,00 €

14,00 €

16,50 €

16,50 €

15,00 €

Vegà

SANDVITX VEGÀ: RUCA, TOMÀQUET, CEBA,
PASTANAGA, ALVOCAT I PA INTEGRAL
SANDWICH VEGANO: RÚCULA, TOMATE, CEBOLLA, 
ZANAHORIA, AGUACATE Y PAN INTEGRAL

SANDVITX MIXT DE PERNIL I FORMATGE
SANDWICH MIXTO DE JAMÓN Y QUESO

SANDVITX DE SALMÓ FUMAT, RUCA , FORMATGE 
FRESC, OU DUR AMB PA DE CEREALS I XIPS
SANDWICH DE SALMÓN AHUMADO, RÚCULA, QUESO 
FRESCO, HUEVO DURO CON PAN DE CEREALES Y CHIPS

MUSCLOS AL VAPOR
MEJILLONES AL VAPOR

GASPATXO DE TEMPORADA AMB GUARNICIÓ 
GAZPACHO DE TEMPORADA CON GUARNICIÓN

SÍPIA A LA PLANXA AMB PEBROTS DE PADRÓ
SEPIA PLANCHA CON PIMIENTOS DE PADRÓN  

PATATES BRAVES
PATATAS BRAVAS

OUS ESTRELLATS AMB ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC I PATATES
HUEVOS ESTRELLADOS CON VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO Y PATATAS

TEMPURA DE VERDURES AMB SALSA AGREDOLÇA
TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA AGRIDULCE

TWISTER DE LLAGOSTINS DEL MEDITERRANI AMB SALSA ROMESCO (4 U.)
TWISTER DE LANGOSTINOS DEL MEDITERRÁNEO CON SALSA ROMESCO (4 Uds)

CROQUETES DE POLLASTRE DE CORRAL (4 U.)
CROQUETAS DE POLLO DE CORRAL (4 Uds)

CROQUETES DE PERNIL IBÈRIC (4 U.)
CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO (4 Uds)

FINGERS DE POLLASTRE AMB SALSA DE MOSTASSA I MEL
FINGERS DE POLLO CON SALSA DE MOSTAZA Y MIEL

CALAMARS A LA ROMANA
CALAMARES A LA ROMANA

AMANIDA RUSSA AMB LLAGOSTINS
ENSALADILLA RUSA CON LANGOSTINOS

OUS ESTRELLATS AMB TOMÀQUET, ALVOCAT I PATATES
HUEVOS ESTRELLADOS CON TOMATE, AGUACATE Y PATATAS

Vegetarià

ZAMBURINYES A LA PLANXA AMB BEURRE BLANC DE LLIMONA (5 U.)
ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA CON BEURRE BLANC AL LIMÓN (5UDS.)

ASSORTIMENT DE MARISC FRED:
LLAGOSTÍ I GAMBA BLANCA SALADA, OSTRES (2 U.)
SURTIDO DE MARISCOS FRÍOS:
LANGOSTINO Y GAMBA BLANCA SALADA, OSTRAS (2UDS.)

CROQUETES DE CEPS (4 U.)
CROQUETAS DE BOLETUS (4 Uds)

PEBROTS DE PADRÓ FREGITS
PIMIENTOS DE PADRON FRITOS

SARDINES A LA PLANXA AMB AMANIDA DE TOMÀQUET I CEBA
SARDINAS A LA PLANCHA CON ENSALADA DE TOMATE Y CEBOLLA

Amanides/Ensaladas

Sandvitxos/Sándwiches

CALAMARSETS FREGITS
CHIPIRONES EN FRITURA

PA DE VIDRE (4u.) / PAN DE CRISTAL(4 uds)

CRUSTACIS
CRUSTÁCEOS

OUS
HUEVOS

MOL·LUSCS
MOLUSCOS SOJA SULFITS

SULFITOS
PEIX
PESCADO

LACTIS
LÁCTEOS

MOSTASSA
MOSTAZA

FRUITS SECS
FRUTOS DE CÁSCARA

GLUTENAl·lèrgens / alérgenos

ARRÒS DE VERDURES
ARROZ DE VERDURAS

19,00 €

Vegà

ARRÒS NEGRE 
AMB CALAMARSETS

ARROZ NEGRO 
CON CHIPIRONES 

20,00 €

ARRÒS MAR I MUNTANYA AMB
SECRET IBÈRIC I GAMBES VERMELLES

ARROZ MAR Y MONTAÑA CON 
SECRETO IBÉRICO Y GAMBAS ROJAS 

22,00 €

ARRÒS CALDÓS DE
LLAMÀNTOL I CLOÏSSES
ARROZ CALDOSO DE 

BOGAVANTE Y ALMEJAS 
32,00 €

ARRÒS MARINERA
ARROZ MARINERA

20,00 €

ARRÒS DEL SENYORET
ARROZ DEL SEÑORITO

22,00 €

ARRÒS CREMÓS DE GALERES
I ORTIGUES DE MAR

ARROZ CREMOSO DE GALERAS
Y ORTIGAS DE MAR

22,00 €

FIDEUÀ AMB CALAMAR DE 
POTERA  I CLOÏSSES

FIDEUÁ CON CALAMAR 
DE POTERA Y ALMEJAS

19,00 €

ARRÒS CREMÓS DE MAGRET D'ÀNEC
AMB CARPACCIO DE FIGA I

LÀMINES DE FOIE
ARROZ CREMOSO DE MAGRET

DE PATO CON CARPACCIO DE HIGOS Y
VIRUTAS DE FOIE

24,00 €

P r e u  p e r  p e r s o n a  -  M í n i m  2  P e r s o n e s  /  P r e c i o  p o r  p e r s o n a  -  M í n i m o  2  P e r s o n a s
Tapes - Tapas

OUS ESTRELLATS AMB GAMBES A L'ALL I PATATES
HUEVOS ESTRELLADOS CON GAMBAS AL AJILLO Y PATATAS

AMANIDA CÈSAR AMB POLLASTRE BRASEJAT, 
CROSTONS DE PA, FORMATGE MANXEC I SALSA 
CÈSAR
ENSALADA CÉSAR CON POLLO BRASEADO, 
PICATOSTES DE PAN, QUESO MANCHEGO Y 
SALSA CÉSAR

POKE BOWL DE PROTEÏNA VEGETAL, QUINOA, 
GUACAMOLE, VERDURES DE TEMPORADA I MANGO
POKE BOWL DE PROTEINA VEGETAL, QUINOA, 
GUACAMOLE, VERDURAS DE TEMPORADA Y  MANGO

AMANIDA DE L'HORTA (ENCIAM, TOMÀQUET, 
PASTANAGA, CEBA, PEBROT I COGOMBRE)
ENSALADA DE LA HUERTA (LECHUGA, 
TOMATE, ZANAHORIA, CEBOLLA, PIMIENTO 
Y PEPINO)

Vegà Vegà

POKE BOWL DE TONYINA AMB QUINOA, 
EDAMAMES, MANGO, CHERRYS, ALGA WAKAME
I ALVOCAT
POKE BOWL DE ATÚN CON QUINOA, EDAMAMES, 
MANGO, CHERRYS, ALGA WAKAME Y AGUACATE

AMANIDA DE TOMÀQUET, FORMATGE FRESC, 
RUCA I BROTS AMB VINAGRETA DE FRUITS SECS
I ALFÀBREGA
ENSALADA DE TOMATE, QUESO FRESCO 
RÚCULA Y BROTES CON VINAGRETA 
DE FRUTOS SECOS Y ALBAHACA

Vegetarià

POKE BOWL DE SALMÓ FUMAT, QUINOA, 
GUACAMOLE, COGOMBRES, CRUDITÈS VEGETALS, 
RAVES I PINYA
POKE BOWL DE SALMÓN AHUMADO, QUINOA, 
GUACAMOLE, PEPINO, CRUDITÉS DE VERDURAS, 
RABANO Y PIÑA

Vegà

PEPITO DE VEDELLA 
AMB PEBROTS VERDS, 

PERNIL I PATATES FREGIDES
PEPITO DE TERNERA 

CON PIMIENTOS VERDES, 
JAMÓN Y PATATAS FRITAS

BURRITO DE VERDURES I 
PROTEÏNA VEGETAL AMB 

NACHOS I GUACAMOLE
BURRITO DE VERDURAS Y 
PROTEÍNA VEGETAL CON 
NACHOS Y GUACAMOLE

BRIOCHE A LA PLANXA 
AMB VEDELLA, 

MAIONESA DE BARBACOA 
I PATATES FREGIDES

BRIOCHE A LA PLANCHA 
CON TERNERA, 

MAYONESA DE BARBACOA 
Y PATATAS FRITAS

SANDVITX CLUB 
(POLLASTRE, ENCIAM, MAIONESA, 

TOMÀQUET, OU I PATATES FREGIDES)
SANDWICH CLUB 

(POLLO, LECHUGA, MAYONESA, 
TOMATE, HUEVO Y PATATAS FRITAS)

Suggeriments / Sugerencias

Vegetarià

VegetariàXURROS DE MONIATO AMB CREMA DE LLIMA I MENTA (6 u.)
CHURROS DE BONIATO CON CREMA DE LIMA Y MENTA (6 uds)

Vegetarià

VEGAN SANDWICH (ARUGULA, TOMATO, CARROT, AVOCADO) 
(WHOLE-GRAIN BREAD) 
SANDWICH VÉGÉTALIEN (ROQUETTE, TOMATE, OIGNON, 
CAROTTE, AVOCAT, (PAIN INTÉGRAL)

HAM AND CHEESE SANDWICH
SANDWICH MIXTE

SALMON SANDWICH (SMOKED SALMON, ROCKET, FRESH 
CHEESE, BOILED EGG WITH CEREAL BREAD) AND CHIPS
SANDWICH AU SAUMON (SAUMON FUME, ROQUETTE,
FROMAGE FRAIS, ŒUF DUR AVEC PAIN DE CEREALES) ET FRITES

STEAMED MUSSELS
MOULES À LA VAPEUR

GAZPACHO WITH GARNISH
GAZPACHO (SOUPE FROID DE TOMATE ET LÉGUMES)

GRILLED CUTTLEFISH WITH PADRÓN PEPPERS
SEICHES GRILLÉES AVEC DES PIMENTS DE PADRÓN

GRILLED SCALLOPS WITH LEMON BEURRE BLANC (5 PCS)
PÉTONCLES GRILLÉS AVEC BEURRE BLANC AU CITRON (5 UNITÉS)

BRAVAS (FRIED POTATOES WITH SPICY SAUCE)
BRAVAS (FRITES À LA SAUCE PIQUANT)

FRIED EGGS WITH IBERIAN HAM SHAVINGS AND POTATOES
ŒUFS BROUILLÉS AVEC COPEAUX DE JAMBON IBÉRIQUE ET POMMES DE TERRE

MEDITERRANEAN SHRIMP TWISTER WITH ROMESCO SAUCE (4 Pcs)
CREVETTES MÉDITERRANÉENNES À LA SAUCE ROMESCO (4 Uni)

TEMPURA VEGETABLES WITH SWEET AND SOUR SAUCE
TEMPURA DE LÉGUMES À LA SAUCE AIGRE-DOUX

FREE-RANGE CHICKEN CROQUETTES (4 Pcs)
CROQUETTES AU POULET FERMIER (4 Uni)

IBERIAN HAM CROQUETTES (4 Pcs)
CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE (4 Uni)

CHICKEN FINGERS WITH HONEY MUSTARD SAUCE
BÂTONNETS DE POULET AVEC SAUCE DE MOUTARDE ET DE MIEL

FRIED CALAMARI RINGS
CALMARS À LA ROMAINE

RUSSIAN SALAD WITH PRAWNS (POTATO SALAD WITH MAYONNAISE AND VEGETABLES)
SALADE RUSSE AVEC CREVETTES (SALAD DE POMME DE TERRE, MAYONNAISE ET LÉGUME)

FRIED EGGS WITH POTATOES, TOMATO AND AVOCADO
ŒUFS BROUILLÉS AVEC POMMES DE TERRE, TOMATES ET AVOCATS

ASSORTMENT OF COLD SEAFOOD:
KING PRAWNS AND SALTED WHITE PRAWN, OYSTERS (2 PCS)
ASSORTIMENT DE FRUITS DE MER FROIDS:
LANGOUSTINES ET CREVETTES BLANCHES SALÉES, HUÎTRES (2 UNITÉS)

MUSHROOM CROQUETTES (4 Pcs)
CROQUETTES DE BOLETUS (4 Uni)

FRIED PADRÓN PEPPERS
PIMENTS DE PADRÓN FRITS

GRILLED SARDINES WITH TOMATO AND ONION SALAD
SARDINES GRILLÉES AVEC SALADE DE TOMATES ET D'OIGNONS   

SWEET POTATO CHURROS WITH LIME AND MINT CREAM (6 pcs)
CHURROS DE PATATE DOUCE AVEC CRÈME AU CITRON VERT ET À LA MENTHE (6 unité)

Salad/Salades

Sandwich/Sandwichs

DEEP FRIED BABY SQUID
PETITS CALMARS FRITES

CRISPY BREAD WITH TOMATO AND OLIVE OIL (4 unités)
PAIN CROUSTILLANT À LA TOMATE ET À L’HUILE D’OLIVE (4 unités)

CRUSTACEANSEGGS
OEUFS

MOLLUSCS
MOLLUSQUES

SULPHITES
SULFITES

FISH
POISSONS

MILK
LAIT

MUSTARD
MOUTARDE

TREE NUTS
FRUITS À COQUE

GLUTENAlLERGENS / ALLERGÈNES

BLACK RICE 
WITH BABY SQUID

RIZ NOIR AUX PETITS 
CALMARS

20,00 €

MEAT AND SEAFOOD PAELLA WITH PORK 
FILLET AND RED SHRIMP

RIZ TERRE ET MER AVEC PORC IBÉRIQUE
ET CREVETTES ROUGES 

22,00 €

SEAFOOD RICE
RIZ À LA MARINÈRE

20,00 €

SEAFOOD RICE SEÑORITO 
STYLE (NO SHELLS)
RIZ DU "SEÑORITO"

22,00 €

LOBSTER RICE IN BROTH  
AND CLAMS

RIZ AUX BOUILLON DE 
HOMARD ET PALOURDES

32,00 €

VEGETABLE RICE
RIZ AUX LÉGUMES

19,00 €

FIDEUÁ WITH POTERA 
SQUID AND CLAMS

FIDEUÁ AUX CALAMARS 
ET AUX PALOURDES

19,00 €

CREAMY DUCK MAGRET RICE 
WITH FIG CARPACCIO AND FOIE 

SHAVINGS
RIZ CRÉMEUX DE MAGRET DE 
CANARD AVEC CARPACCIO DE 
FIGUES ET COPEAUX DE FOIE

24,00 €

CREAMY RICE WITH SEA BREAM 
AND SEA NETTLES

RIZ CRÉMEUX DE KING PRAWNS 
ET ORTIE DE MER

22,00 €

P r i c e  p e r  p e r s o n  -  M i n i m u m  2  P e o p l e  /  P r i x  p a r  p e r s o n n e  -  M i n i m u m  2  p e r s o n n e s

FRIED EGGS WITH GARLIC SHRIMPS AND POTATOES
ŒUFS BROUILLÉS AVEC CREVETTES À L'AIL ET POMMES DE TERRE

LA HUERTA SALAD  (LETTUCE, TOMATO, 
CARROT, ONION, BELL PEPPER AND CUCUMBER)
SALADE AVEC LÉGUMES DU VERGER (LAITUE, 
TOMATE, CAROTTE, OIGNON, POIVRON, 
CONCOMBRE)

CAESAR SALAD WITH BRAISED CHICKEN, 
BREADSTICKS, MANCHEGO CHEESE
AND CAESAR SAUCE
SALADE CÉSAR AVEC POULET BRAISÉ, 
GRESSINS, FROMAGE MANCHEGO
ET SAUCE CÉSAR

TOMATO SALAD, FRESH CHEESE, ARUGULA AND 
SPROUTS WITH BASIL VINAIGRETTE
SALADE DE TOMATES, FROMAGE FRAIS, 
ROQUETTE ET GERMES AVEC VINAIGRETTE
AUX NOIX ET BASILIC

PLANT-BASED PROTEIN POKE BOWL WITH QUINOA, 
GUACAMOLE, SEASONAL VEGETABLES AND MANGO
POKE BOWL AUX PROTÉINES VÉGÉTABLES, QUINOA, 
GUACAMOLE, LÈGUMES DE SAISON ET MANGUE

TUNA POKE BOWL WITH QUINOA, EDAMAMES, 
MANGO, TOMATO CHERRY, WAKAME AND 
AVOCADO / POKE BOWL AU THON AVEC QUINOA, 
EDAMAMES, MANGUE, TOMATE CHERRY, 
WAKAME ET AVOCAT

SMOKED SALMON POKE BOWL, QUINOA, 
GUACAMOLE, CUCUMBER, VEGETABLE CRUDITES, 
RADISH AND PINEAPPLE
POKE BOWL AU SAUMON FUMÉ, QUINOA, 
GUACAMOLE, CONCOMBRE, CRUDITÉS DE 
LÉGUMES, RADIS ET ANANAS

VEAL PEPITO (WITH GREEN 
PEPPERS, HAM AND

FRENCH FRIES)
PEPITO DE VEAU (AVEC 

POIVRONS VERTS, JAMBON
ET FRITES)

VEGETABLE AND PLANT-BASED 
PROTEIN "BURRITO" WITH NACHOS 

AND GUACAMOLE
“BURRITO” DE LÉGUMES AT 

PROTÉINES VÉGÉTALES AVEC 
NACHO ET GUACAMOLE

GRILLED BRIOCHE WITH BEEF, 
BARBECUE MAYONNAISE AND 

FRENCH FRIES
BRIOCHE GRILLÉE AU BŒUF, 

MAYONNAISE BARBECUE 
ET FRITES

CLUB SANDWICH (CHICKEN, 
LETTUCE, MAYONNAISE, TOMATO,

EGG AND FRENCH FRIES)
SANDWICH CLUB (POULET, 

LAITUE, MAYONNAISE, TOMATE,
ŒUF ET FRITES)

Suggestions / Suggestions

Vegan

Vegan Vegan

Vegetarian

Vegetarian

Vegetarian

SOYA
SOJA

Vegan

Vegan

Tapas - Tapas

Vegan

VEGANES SANDWICH (RUCOLA, TOMATE, ZWIEBEL, KAROTTE, 
AVOCADO) (VOLLKORNBROT)
VEGAN SANDWICH (RUCOLA, TOMAAT, UI, WORTEL, 
AVOCADO VOLKORENBROOD)

GEMISCHTES SANDWICH
BOTERHAM MET HAM EN KAAS

LACHSANDWICH (GERÄUCHERTER LACHS, RUCOLA, 
FRISCHER KÄSE, EI MIT GETREIDEBROT) UND CHIPS
BROODJE ZALM (GEROOKTE ZALM, RUCOLA, VERSE KAAS, 
HARDGEKOOKT EI, MET GRANENBROOD) EN FRIETJES

GEDÄMPFTE MIESMUSCHELN
GESTOOMDE MOSSELEN

"GAZPACHO" DE SAISON AVEC GARNITURE
"GAZPACHO" (KOUDE TOMATESOEP) MET GARNITUUR

GEGRILLTER TINTENFISCH MIT PADRÓN-PAPRIKA
INKTVIS, GEGRILD MET PADRÓN-PAPRIKA

BRAVAS (KARTOFFELN MIT SCHARFER SOSSE)
BRAVAS (AARDAPPELEN MET PITTIGE SAUS)

SPIEGELEI EIER MIT IBERISCHEN SCHINKENRASPELN UND KARTOFFELN
GEBAKEN EIEREN MET IBERISCHE HAM SNIPPERS EN AARDAPPELEN

GEMÜSE-TEMPURA MIT SÜSS-SAURER SAUCE
TEMPURA VAN GROENTEN MET ZOETZURE SAUS

GEBRANTENE PADRÓN-PAPRIKA
GEBAKKEN PADRÓNPEPERS

SHRIMPS AUS DEM MITTELMEER TWISTER MIT ROMESCOSOSSE (4 St)
TWISTER GARNALEN MEDITERRANEAN MET ROMESCO SAUS (4 Stu)

HÜHNERKROKETTEN AUS FREILANDHALTUNG (4 St)
SCHARRELKIPKROKETTEN (4 Stu)

KROKETTEN MIT IBERISCHEM SCHINKEN (4 St)
IBERISCHE HAMKROKETTEN (4 Stu)

HÄHNCHENSTREIFEN MIT SENFSOSSE UND HONIG
KIPPVINGERS MET MOSTERDSAUS EN HONING

PANIERTE TINTENFISCHRINGE
GEFRITUURDE INKTVISRINGEN

RUSSISCHER SALAT MIT GARNELEN (KARTOFFELSALAT MIT MAYONNAISE, GEMÜSE UND THUNFISCH)
RUSSISCHE SALADE MET GARNAAL (AARDAPPELSALADE MET MAYONAISE, GROENTEN EN TONIJN)

SPIEGELEI MIT KARTOFFELN, TOMATEN UND AVOCADO
GEBAKKEN EIEREN MET AARDAPPELEN, TOMAAT EN AVOCADO

GREGILLTE JAKOBSMUSCHELN MIT ZITRONEN-BEURRE-BLANC (5 STÜCKS)
GEGRILDE SINT-JAKOBSSCHELPEN MET CITROEN-BEURRE BLANC (5 STUCKS)

KAITE MEERESFRÜCHTEPLATTE: RIESENGARNELEN UND GESAIZENE 
WEIBE GARNENLEN, AUSTERN (2 STÜCK)
ASSORTIMENT VAN KOUDE ZEEVRUCHTEN:  LANGOUSTINES EN 
GEZOUTEN WITTE GARNALEN, OESTERS (2 STUCKS)

PILZKROKETTEN (4 St)
BOLETENKROKETTEN (4 Stu)

Vegetarish

Vegetarish

Vegetarish

GEGRILLTE SARDINEN MIT TOMATENSALAT
GEGRILDE SARDINES MET TOMAAT EN UIENSALADE  

SÜßKARTOFFEL-CHURROS MIT LIMETTEN- UND MINZCREME (6 St)
ZOETE-AARDAPPELCHURROS MET LIMOEN- EN MUNTCRÈME (6 Stu.)

Salate/Salades

Sandwiches/Sandwich

FRITTIERTE BABYKALAMARE
GEFRITUURDE PIJLINKTVIS 

KNUSPRIGES BROT MIT TOMATE UND OLIVENÖL (4 St)
KNAPPERIG BROOD MET TOMAAT EN OLIJFOLIE (4 Stu)

SOJAGLUTENAlLERGENE / alLERGENEN

SCHWARZER REIS UND 
BABY-KALAMARE

ZWARTE RIJST MET 
PIJLINKTVIS 

20,00 €

REIS DEL SEÑORITO 
(OHNE SCHALE)

PAELLA MET GEPELDE 
ZEEVRUCHTEN

22,00 €

FIDEUA MIT GEANGELTEM 
TINTENFISCH UND VENUSMUSCHELN

FIDEUÁ MET INKTVIS 
EN MOSSELEN

19,00 €

P r e i s  p r o  P e r s o n  -  M i n d e s t  2  P e r s o n e n  /  p r i j s  p e r  p e r s o o n  -  M i n i m a a l  2  P e r s o n e n

SPIEGELEIER MIT KNOBLAUCHGARNELEN UND KARTOFFELN
GEBAKEN EIEREN MET KNOFLOOKGARNALEN EN AARDAPPELEN

SALAT AUS DEM OBSTGARTEN (KOPFSALAT, 
TOMATE, KAROTTE, ZWIEBEL, PAPRIKA, GURKE)
GROENTESALADE UIT DE GROENTETUIN (SLA, 
TOMAAT, WORTEL, UI, PAPRIKA, KOMKOMMER)

CAESAR-SALAT MIT GESCHMORTEM HÄHNCHEN, 
BROTSTICKS, MANCHEGO-KÄSE UND 
CAESAR-SAUCE
CAESAR SALADE MET GESTOOFDE KIP, 
BROODSTENGELS, MANCHEGO KAAS EN 
CAESAR SAUS

TOMATENSALAT, FRISCHKÄSE, RUCOLA UND 
SPROSSENSALAT MIT NUSS- UND 
BASILIKUMVINAIGRETTE
SALADE VAN TOMAAT, VERSE KAAS, RUCOLA
EN SPRUITJES MET NOTEN- EN 
BASILICUMVINAIGRETTE

POKE BOWL MIT PFLANZLINCHEM PROTEIN, QUINOA, 
GUACAMOLE, SAISONALEM GEMÜSE UN MANGO
POKE BOWL MET PLANTAARDIGE PROTEÏNE, QUINOA, 
GUACAMOLE, SEIZOENSGROENTEN EN MANGO

POKE BOWL MIT THUNFISCH MIT QUINOA, 
EDAMAMES, MANGO, KIRSCHEN, WAKAME UND 
AVOCADO
TONIJN POKE BOWL MET QUINOA, EDAMAME, 
MANGO, KERSEN, WAKAME ZEEWIER EN AVOCADO

POKE BOWL MIT GERÄUCHERTEM LACHS, 
QUINOA, GUACAMOLE, GURKE, GEMÜSE-RO-
HKOST, RETTICH UND ANANAS
POKE BOWL MET GERROKTE ZALM, QUINOA, 
GUACAMOLE, KOM KOMMER, GROENTJES, 
RADIJS, ANANAS

KALB PEPITO (MIT GRÜNER 
PAPRIKA UND SCHINKEN UND 

POMMES FRITES)
KALFS PEPITO (MET GROENE 
PEPERS, HAM EN FRIETJES)

GEMÜSE-UND PFLANZLICHES 
PROTEIN-"BURRITO" MIT NACHOS 

UND GUACAMOLE
“BURRITO” MET GROENTEN EN 
PLANTAARDIGE PROTEÏNE, MET 

NACHO’S EN GUACAMOLE

CLUB SANDWICH (HUHN, SALAT, 
MAYONNAISE, TOMATE, EI UND 

KARTOFFELN )
CLUBSANDWICH (KIP, SLA, 

MAYONAISE, TOMAAT, EI) (EN 
AARDAPPELEN)

Empfehlungen / Aanbevelingen
GEGRILLTE BRIOCHE MIT 

RINDFLEISCH, GRILLMAYONNAISE 
UND POMMES FRITES

GEGRILDE BRIOCHE MET 
KALFSVLEES, 

BARBECUEMAYONAISE 
EN FRIETJES

VegetarishVegan

REIS MIT GEMÜSE
PAELLA MET GROENTEN 

19,00 €

Vegetarish

Vegan

GETROCKNETE FRÜCHTE
GEDROOGDE VRUCHTEN

EIER
EIEREN

MOLKEREI
ZUIVEL

WEICHTIERE
WEEKDIEREN

KREBSTIERE
SCHAALDIEREN

FISCH
VIS

SENF
MOSTERD

SULFIT
SULFIET

Tapas - Tapas
MEER-UND-BERGREIS MIT IBERISCHEM 
GEPÖKELTEM SCHWEINEFLEISCH UND 

ROTEN GARNELEN
PAELLA VAN VLEES EN 

ZEEVRUCHTEN MET 'SECRETO' VAN 

IBERISCHE HAM EN RODE GARNALEN 
22,00 €

CREMIGER REIS AUS  
FANGSCHRECKENKREBSE 

UND SEERNESSEL
ROMIGE RIJST MET ZEEBRASEM

EN  BRANDNETELS
22,00€

CREMIGER ENTENBRUS-REIS
MIT FREIGEN-CARPACCIO

UND FOIE-SPÄNEN
ROMIGE EENDENBORSTRIJST MET

VIJGENCARPACCIO EN FOIE SCHAAFSEL
24,00€

REIS MIT 
MEERESFRÜCHTEN

PAELLA MET 
ZEEVRUCHTE

20,00 €

Vegan

REIS MIT HUMMER UND 
VENUSMUSCHELN

RIJST MET KREEFT EN 
MOSSELEN

32,00 €


