Menu
65° Aniversario

(Solo disponibles los miércoles)

Copa de cava

Ceviche de ostra del Delta Ebro con mango y aceite de albahaca
Cono de caviar y chantilly de vodka

Milhojas de salmén y mantequilla sobre blinis con creme fraiche

Alcachofas confitadas a la plancha con vieiras y salsa hoising
Croqueta de chuletén con Téte de Moine

Torrija de foie con virutas de jamén ibérico y reduccion de cerezas

Solomillo de atdn salvaje con cremoso de apionabo
0
Solomillo de ternera con salsa Café de Paris y milhojas de patatas con setas

Escalera de dulces

Vino Blanco o Tinto Bodega Seleccionada

Agua mineral y cafés

Precio por persona:

65€

Minimo 2 personas - Mesa completa
IVA incluido




Experiencia Gourmet de
“Pepa”

(Disponible de miércoles a domingo)

Tomate con burrata y vinagreta de piparras y olivada

Alcachofas confitadas a la plancha con huevo a 65 C°y holandesa

Suquet de rape y marisco
0
Solomillo de ternera con salsa Café de Paris y milhojas de patatas con setas

Pina osmotizada sobre sopa de coco y granizado de hierbabuena

Vino Blanco o Tinto Bodega Seleccionada
Agua mineral y cafés

Precio por persona:

55€

Minimo 2 personas - Mesa completa
IVA incluido




Los Mariscos de “Pepa”

(Disponible de miércoles a domingo)
Chips vegetales & olivas Mediterraneas

Ostras del Delta del Ebro, langostinos y gambas saladas

Almejas y mejillones con apio y lima

Bandeja con bogavante, langostinos, gamba roja,
gamba langostinera, cigalas y navajas

Tarritos de helados artesanales

Vino blanco o Tinto Bodega Seleccionada
Agua mineral & Cafés

Precio por persona:

55€

Minimo 2 personas - Mesa completa
IVA incluido



