Menu
65¢e Aniversari

(Només disponibles el dimecres)

Copa de cava

Ceviche d'ostra del Delta de 'Ebre amb mango i oli d’alfabrega
Con de caviar i chantilly de vodka

Milfulls de salmé i mantega sobre blinis amb créme fraiche

Carxofes confitades a la planxa amb vieires i salsa hoisin
Croqueta de chuleté amb formatge Téte de Moine

Torrija de foie amb encenalls de pernil iberic i reduccié de cireres

Llom de tonyina salvatge amb cremés dapi-rave
0
Filet de vedella amb salsa Cafe de Paris i milfulls de patata amb bolets

Escala de dol¢os

Vi blanc o negre del celler seleccionat

Aigiies minerals i cafes

Preu per persona:

65€

Minim 2 persones - Taula complerta
IVA inclos




Experiencia Gourmet de
“Pepa”

(Disponible de dimecres a diumenge)

Tomaquet amb burrata i vinagreta de piparres i olivada

Carxofes confitades a la planxa amb ou a 65°C i salsa holandesa

Suquet de rap i marisc
0
Filet de vedella amb salsa Cafe de Paris i milfulls de patata amb bolets

Pinya osmotitzada sobre sopa de coco i granissat de menta

Vi blanc o negre del celler seleccionat
Aigua mineral i cafes

Preu per persona:

55€

Minim 2 persones - Taula completa
IVA inclos




Els Mariscos de “Pepa”

(Disponible de dimecres a diumenge)
Xips vegetals & olives Mediterranies

Ostres del Delta de I'Ebre, llagostins i gambes salades

Cloisses i musclos amb api i llima

Safata de llamantol, llagostins, gamba vermella, gamba Ilagostinera,
escamarlans i navalles

Tarrines de gelats artesanals

Vi blanc o Negre de Celler Seleccionat
Aigua mineral & Cafes

Preu per persona:

55€

Minim 2 persones - Taula completa
IVA inclos




